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WE DRINK’S GRAIN CAFE
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03                  LES COULEURS DE CE MÉLANGE TRÈS PRISÉ CAPRI
RAPPELLENT LES UNIFORMES DU PERSONNEL MILITAIRES DE
L'AÉROPORT DE GALATINA EN ITALIE. LES GRAINS DE CAFÉ SONT
TORRÉFIÉS SELON UN PROCÉDÉ DIT DE SÉPARATION, DANS
LEQUEL CHAQUE TYPE/VARIÉTÉ DE GRAIN EST TORRÉFIÉ EN
FONCTION DE SON POINT DE TORRÉFACTION IDÉAL. RICA UTILISE À
CET EFFET UN TORRÉFACTEUR TRADITIONNEL DÔTÉ D´UN TAMBOUR
ROTATIF, DANS LEQUEL LE CAFÉ EST TORRÉFIÉ LENTEMENT ET
DOUCEMENT. LA CRÈME SE PRÉSENTE COMME NOUS L´AIMONS -
DENSE, CRÉMEUSE ET DE BELLE CONSISTANCE. LES GRAINS
ARABICA LUI CONFÈRENT UN ARÔME FIN ET DÉLICAT.
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CAPRI

04             ÉLANGE UNIQUE AVEC SA TORRÉFACTION
CARACTÉRISTIQUE VIENNOISE EST IDÉAL POUR LES
PRÉPARATIONS EN CAFETIÈRE ITALIENNE . LA TORRÉFACTION
LÉGÈREMENT PLUS FONCÉE GARANTIT UN GOÛT DÉFINI, UN
ARÔME INTENSE ET UNE CRÈME PARFAITE. AINSI , CE CAFÉ
DOUX D’ITALIE DU SUD, PRÉSENTE PEU D'ACIDITÉ ET UNE
AMERTUME À PEINE PERCEPTIBLE. LES GRAINS ARABICA
BRÉSILIENS DÉGAGENT UN PARFUM CHOCOLATÉ ET INTENSE.
EN BOUCHE, LE PREMIUM SÉDUIT ÉGALEMENT PAR SES NOTES
CHOCOLATÉES.
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02
              VÉRITABLE CAFÉ PAR EXCELLENCE D'ITALIE
DU SUD ! DÉCOUVREZ LE GOÛT D'UN CAFÉ
TORRÉFIÉ SELON LA TRADITION NAPOLITAINE. EN
PLUS DES GRAINS ROBUSTA DE HAUTE QUALITÉ, DES
GRAINS ARABICA SONT ÉGALEMENT UTILISÉES DANS
CE MÉLANGE. LES GRAINS ROBUSTA CONFÈRENT AU
CAFÉ UN CORPS PLEIN AINSI QU'UNE EXCELLENTE
CRÈME. LES GRAINS, PRESQUE HUILEUX, SONT
TORRÉFIÉS À LA FAÇON NAPOLITAINE. L'ARGENTO
DE QUARTA CAFFÈ CONVIENT AUSSI BIEN À VOTRE
CAFETIÈRE MOKA QUE SOUS FORME D'EXPRESSO
FORT OU EN LATTE.
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01               GAMME EST PRINCIPALEMENT COMPOSÉ DE ROBUSTA.
L'ESPÈCE DE CAFÉ ROBUSTA REPRÉSENTE 35% DE LA
PRODUCTION MONDIALE. CETTE ESPÈCE DE CAFÉIER EST
ROBUSTE, D'OÙ SON NOM ! EN EFFET, IL EST PLUS RÉSISTANT AUX
MALADIES, INSECTES OU CONDITIONS CLIMATIQUES AGITÉES À
L’INVERSE DU CAFÉ ARABICA. LE ROBUSTA, PRODUIT EN PLAINE ET
GÉNÉRALEMENT EN BASSE ALTITUDE, EST PRINCIPALEMENT
CULTIVÉ EN AFRIQUE DE L’OUEST ET EN ASIE DU SUD-EST . SON
RENDEMENT PAR CAFÉIER EST PLUS ÉLEVÉ. LE ROBUSTA EST UN
CAFÉ PLUS FORT, PLUS AMER ET DONT LA TENEUR EN CAFÉINE
EST PLUS RICHE QUE LE CAFÉ ARABICA.
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05              CE MÉLANGE RÉCONFORTANT AUX SAVEURS
DOUCES ET VIVES, AU CORPS AMPLE ET À LA FINALE
DISTINCTE, N’EST PAS UN CAFÉ COMME LES AUTRES.
C’EST UN DES PETITS PLAISIRS DE LA VIE! INSTALLEZ-VOUS
DONC CONFORTABLEMENT POUR VOUS DÉTENDRE ET
PROFITER D’UN TRAITEMENT ROYAL.
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M I X SIROP, PUREE, TOPPING, ICE TEA
 1 0 0 %  M A D E  I N  I T A L Y
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M I L A N O

APPLICATIONS
COCKTAILS, MOCKTAILS, SMOOTHIES, THÉS FROIDS, LIMONADES,
YAOURTS ET GLACES.

P U L P E S  C O N C E N T R É E S

APPLICATIONS
COCKTAILS, CAFÉS, MILKSHAKES ET DESSERTS.

S I R O P S  L I E N

APPLICATIONS
GLACES, DESSERTS, CAPPUCCINOS, CAFÉ, LAIT, CHOCOLATS
CHAUDS ET FROIDS, MILKSHAKES ET MILKSHAKES.

G A R N I T U R E S  L I E N

APPLICATIONS
THÉS GLACÉS, COCKTAILS, MOCKTAILS.

S I R O P  D E  T H É  G L A C É

https://www.nexusgroup.it/polpe-concentrate
https://www.nexusgroup.it/sciroppi-iced-tea


ACM  AUTOMATIC COFFEE MACHINES
 1 0 0 %  M A D E  I N  I T A L Y

SEMI-AUTOMATIQUE VERSION 
PRISMA
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MOULIN A CAFÉ

AUTOMATIQUE / COMPACT
MACHINE A CAFÉ

AUTOMATIQUE

• MINUTEUR DE PRISE DE VUE NUMÉRIQUE
• SYSTÈME DE CAFÉ PRÉ-INFUSION
• SYSTÈME DE DOSAGE ÉLECTRONIQUE PROGRAMMÉ
• ZONE DE TRAVAIL AVEC ÉCLAIRAGE LED
• LEVIERS DE JOYSTICK CONVIVIAUX 
• TECHNOLOGIE PID + AFFICHAGE (EN OPTION)
• BOUTON D'URGENCE POUR DISTRIBUTION MANUELLE (EN OPTION) • NETTOYAGE AUTOMATIQUE DES GROUPES
• ALLUMAGE/ARRÊT PROGRAMMÉ
• GROUPES DE BRASSAGE CHAUFFÉS PAR SYSTÈME THERMOSIPHONIQUE • CORPS EN ACIER INOXYDABLE ET ACIER PEINT 
• PORTE-FILTRE SUPPLÉMENTAIRE

DESCRIPTION

BRANCHEZ & JOUEZ 

PORTE-FILTRE ERGO NETTOYAGE FACILE

SERVICE FACILE

GROUPE LEVETTA

BAGUETTES À VAPEUR ET À EAU

CARACTÉRISTIQUES STANDARDS



DISTRUBITEUR 
A CHOCOLATE CHAUDE

É Q U I P E M E N T

VITRINE
A GLACE

COMPTOIR 
REFRIGEREE

WE

FONTAINE A EAU 

ARMOIRE PORTE VITRE GAUFRIER

C A F É S  &  R E S T A U R A N T S

CHAUFFE 
CROISSANT 

MACHINE
 A GLACONS 

CREPIERE

MILK SHAKE
 

PRESSE ORANGEMIXEUR BLENDER

WWW . POLYCA F E .MA



CHAISE 
PAUL DAM

WE M O B I L I E R
C H A I S E S  &  T A B L E S

TABOURET 
INOX ET SIMILI CUIR XH249

DESSUS DE TABLE
PIED DE TABLE

CHAISE
BELLA

CHAISE 
AZUR 

CHAISE 
KARTEL

CHAISE –FAUTEUIL
CALIFORNIA

CHAISE 
GABES

CHAISE 
ZARA

CHAISE 
BRESA-C-F

CHAISE 
PRESTIGE

CHAISE 
SAN ARM VIP

DESSUS DE TABLE
PIED DE TABLE

DESSUS DE TABLE
PIED DE TABLE

WWW . POLYCA F E .MA



V o u s  ê t e s  e n t r e p r e n e u r  d a n s  l ’ â m e  ,
p a s s i o n n é  p a r  l e  c a f é  e t  s o u h a i t e z
d é v e l o p p e r  u n  c o n c e p t  r e n t a b l e ,  o r i g i n a l
e t  i n é d i t .  W e  D r i n k ’ s  v o u s  p r o p o s e  u n e
o p p o r t u n i t é  u n i q u e  d e  g é r e r  e t
d é v e l o p p e r  v o t r e  p r o p r e  C o f f e e  s h o p
d a n s  l e  r e s p e c t  d u  m o d è l e  e t  d u  c o n c e p t
W e  D r i n k ’ s

DEVENEZ FRANCHISE “COFFEE
SHOP WE DRINK’S” 

S a i s i s s e z  l ’ o p p o r t u n i t é  d u  s u c c è s  e t
d é v e l o p p e m e n t  d e s  c a f é s  W e  D r i n k ’ s  e n
o u v r a n t  v o t r e  p r o p r e  c o f f e e  s h o p  e t  e n
d e v e n a n t  a m b a s s a d e u r  d e  l a  m a r q u e  d a n s
v o t r e  r é g i o n  .

INVESTISEMENT

WeDrink’

s
WeDrink’

s



CONSEIL

WE D R I N K ’ S  

Suivi de votre projet
AVEC VOUS

Formation barista
Accompagnement a l'ouverture

NOTRE MISSION
Composer votre café
Etude et création de la carte

SERVICE
on est disponible dans
tout le maroc

E L  M E J O R  E N  E S P R E S S O

Angle bd Brahim Roudani et rue des Accacias résidence perla - Casablanca
polycafe.contact@gmail.com
06 45 76 76 65 - 05 20 18 05 81
WWW.POLYCAFE.MA


